Presentation av projektet under Parmas
UNESCO Creative City Network (UCCN)-
konferens 19-24 september 2024

Kamprad-projektet vidareutvecklar kursverksamhet pa basis av sina

forskningsresultat tillsammans med Universitet i Parma, Italien

Projektet Enhancing entrepreneurship in rural areas through local food systems
har som syfte att verka for utveckling av bade vetenskaplig och tillimpad
kunskap kring hur man stéttar entreprenorskap inom lokala
livsmedelssystem. Projektet syftar ocksa till att sprida kunskap i samband
med konferenser och méten. Under projektets gang har ett flertal
mojligheter uppstatt dar projektdeltagare kunnat koppla ihop projektet
med andra relevanta sammanhang kopplat till glesbygdsutveckling,

entreprendrskap och livsmedelsproduktion.

Ett sddant unikt tillfalle var vid Parmas UNESCO Creative City Network
(UCCN)-konferens den 19-24 september 2024. Vid det har tillfallet
samlades forskare, praktiker och aktorer kopplade till livsmedelssektorn
vid Universitetet i Parma i Italien, ett varldsledande universitet och

kunskapscentrum inom livsmedelssektorn.

Vid sammankomsten presenterades bland annat de bakomliggande
tankarna bakom Enhancing entrepreneurship in rural areas through local food
systems, liksom delresultat fran projektet, genom Daniel Laven, Dag
Hartman och Wilhelm Skoglund. Projektets resultat kommer genom detta
att bli en del av och inga i den Winter School in Food City Design som
Universitetet i Parma och Mittuniversitetet kommer att driva under vintern
2024/2025 tillsammans med larare och forskare vid University of California
Los Angeles (UCLA).
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Where We've Been and Where
We (Hope) We're Going

Presentation av Mittuniversitetets satsningar pa forskning och utbildning inom gastronomi

och livsmedel.

Utbildningen kommer att innehalla inslag av héllbar
livsmedelsproduktion, mat och halsa, turism och gastronomi, och lyfta
exempel pa platser som framgangsrikt skapat eller uppratthallit levande
och dynamiska miljoer for lokala livsmedelssystem. I utbildningen kommer
ocksa faltstudier och samarbete med bade stora och smaskaliga
livsmedelsproducenter i Sverige och Italien att vara centrala inslag. Ett av
inslagen i utbildningen kommer heta Enhancing Entrepreneurship in Rural
Areas through Local Food Systems och kommer att baseras pa den forskning

som bedrivits i projektet med samma namn.
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Where we are now Mittuniversitetet

MID SWEDEN UNIVERSITY

Q ETOUR  wp1: Entrepreneurship and Swedish Local Food Systems

Enhancing

Entrepreneurship in
Rural Areas through
Local Food Systems

WP2: Digitalization and Swedish Local Food Systems

WP3: Evaluating the Potential of Institutional Markets for

Swedish Local Food Systems
The project examines how the entrepreneurial
Program of Externally- environment can be developed and contribute to
funded Research greatersustanabilynthe food sector WP4: Policy-Entrepreneurial Encounters: Experiences
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e Understandings and Perceptions for Future Transformation
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Mittuniversitetet

Projektet Enhancing entrepreneurship in rural areas through local food systems ar centralt

for Mittuniversitetets satsning inom sektorn.



Vid sammankomsten planerades ocksa for en gemensam utveckling av en
app av kollegor fran Mittuniversitetet och Parma Universitet. Appens
overgripande syfte dr att ge mojlighet for anvandare att skapa inblick i och
insikt om sina egna matvanor, hur hdlsosamma dessa ar, saval som olika
mojligheter att forbattra sina matvanor genom férandrade matvanor och
halsosamma recept, som i sin tur ska kopplas till regionala
livsmedelsentreprendrer. Genom appen ar saledes avsikten att forbattra
mojligheterna till forbattrad hélsa och kosthallning bland anvandarna,
liksom att skapa en mojlighet for dessa att konsumera lokalt och hallbart.
Pa sa vis oppnas dven en mojlighet for lokala och regionala

livsmedelsentreprendrer att utdka sin kundbas.

En mobilapp planeras tillsammans med Universitetet i Parma.
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Under sammankomsten genomfordes ocksa en valbesokt “cooking show’
av Signe Mogensen fran Ostersund med jamtlandska produkter fran
smaskaliga entreprenorer, sa som diverse ostar, charkuterier och drycker.
Gasterna fick sedan mojlighet att provsmaka och stilla fragor kring
Jamtland och jamtlandsk mat. Pa sa vis kunde presentationer av
forskningsprojektet och dess resultat ackompanjeras av mat fran de
producenter som studerats under projektets gang. De produkter som
erbjods var exempelvis typiska jamtlandska mejeriprodukter och

lufttorkade charkuterier.



Presentation och utspisning av jamtlandsk mat till italiensk publik.

Darutover 6verlamnade Jamtlandsdelegationen ocksa produkter som ska
erbjudas pa restauranger i Parma under hosten 2024. Intresset for de
jamtlandska produkterna var stort och Kampradprojektets representanter
kommer - tillsammans med Parmas UNESCO-kontor och utvalda krégare
— att vidareutveckla logistiken kring forséljning av produkterna till handel

och restauranger i Parma med omnejd.



